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CABERLOC 2008
Vin de Pays d’Oc Rouge

Terroir : Lézignan
Sol : Argilo — Calcaires

Surface de production : 100 Ha

Cépages : Cabernet Sauvignon 25%
Merlot 55%
Syrah 20%

Vinification : Traditionnelle

Dégustation :

Robe cerise et brillante.

Nez plaisant, arémes de fruits confits, fruits murs.

En bouche, attaque souple et fruitée avec une finale agréable.
Des tannins présents mais fins.

Accord Mets & Vins :

Quiches, tourtes, viandes blanches grillées ou rotie,
Viandes rouges grillées, Fromages.

Garde:2a3ans

Récompenses :

Millésime 2006 ~ Médaille OR concours des grands vins
du Languedoc Roussillon 2008
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